
附件 1

部分不合格检验项目小知识

一、大肠菌群

大肠菌群是是国内外通用的食品污染常用指示菌之一。食品

中检出大肠菌群，提示被致病菌（如沙门氏菌、志贺氏菌、致病

性大肠杆菌）污染的可能性较大。本次检出大肠菌群超标的产品

均未检出致病菌，结合居民膳食结构、抽检情况等因素综合分析，

健康风险较低，但反映该食品卫生状况不达标。大肠菌群超标可

能由于产品的加工原料、包装材料受污染，或在生产过程中产品

受人员、工器具等生产设备、环境的污染、有灭菌工艺的产品灭

菌不彻底而导致。

大肠菌群超标可能由于产品的加工原料、包装材料受污染，

或在生产过程中产品受人员、工器具等生产设备、环境的污染，

或有灭菌工艺的产品灭菌不彻底而导致。


